
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      

“JASSARA” antica 
ghiacciaia scavata nel brolo 
di Villa Angarano 
e ancora esistente. Uno spumante 
metodo Charmat lungo, con una 
persistenza sui lieviti che lo 
rende speciale. Va bevuto 
jassado, freddo, per esaltare 
le bollicine. 

 

Ottimo come aperitivo, e fritti di pesce. 

Una ricetta della tradizione locale che suggeriamo 
Crostini di polenta con baccal  mantecato. 

 

mailto:info@levieangarano.com
http://www.villaangarano.com/

