Le Quare di Angarano e frutto

dell’assemblaggio di uve Cabernet
nay e o

Sauvignon. L'azienda negli anni

ha utilizzato e trapiantato i vecchi
biotipi presenti in Azienda per non
perdere le caratteristiche di tipicita
e unicita. La conduzione degli
appezzamenti e seguita durante
tutte le fasi fenologiche apportando
UVE  100% Cabernet Sauvignon tutte le pratiche per una produzione
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DENSITA D'IMPIANTO  4.400 ceppi/ha
ANALISI SENSORIALE

Vista rosso rubino intenso

RESA  max 80 quintali/ha

VENDEMMIA  metd oftobre, vendemmia manuale
e selezione dei grappoli Olfattiva peperone e piccoli frutti rossi

IN CANTINA

VINIFICAZIONE  vinificazione separata dei grappoli
a 28°-30°C; fermentazione alcalica
di circa 15-18 giorni

Gusto-olfattiva caldo, morbido, tannino
ben integrato, buona persistenza

Temperatura di servizio 18°C

MATURAZIONE  elevazione in legno per circa 24 mesi;
E AFFINAMENTO  affinamento in bottiglia per circa 9@ mesi

N. DI BOTTIGLIE  3.500 ABBINAMENTO
PRODOTTE

Accompagna bene arrosti, brasati, cacciagione,
BOTTIGLIA  bordolese, 750 ml formaggi stagionati.
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36061 Bassano del Grappa (V1) Toresani allo spiedo di Breganze.
] 0424 910055
LE VIE B ANGARANO  info@levieangaranc.com

BASSANG DEL GRAPPA www.villaangarano.com



